ENSALADILLA BOULEVARD
ENSALADILLA RUSA

BOQUERONES EN VINAGRE 5o
PULPO CON MAHONESA 5o

ENSALADILLA DE RAPE 6
SALPICON DE PULPO 4

CARTA

FRIOS IBERICOS

MEDIA RACION . ) ) -
3 50 4 50 JAMON IBERICO “uan Manuer 12 18
LOMO DE BELLOTA “yuan Manuel” 9 12
2 ‘50 3 ‘50
QUESO PARMESANO 7° 10"

QUESOS MANCHEGO 9w 1
DE OVEJA SEMICURADO

APERITIVOS

ENSALADAS MEDIA RACION
DE LA HUERTA 70 g
Lechuga, zanahoria, maiz, tomate cherry, cebolla y aceitunas,

huevo duro y attn

CANONIGOS Y RUCULA CON QUESO DE CABRA g§” 12™

Canonigos, rucula, queso de cabra, vinagreta de semillas y pipas

ENSALADA NORDICA Qw14

Mezclum, salmon y salsa tartara

ENTRANTES FRIOS Y SALAZONES

SALMON MARINADO gu 14
ENDIVIAS A LA PERDIZ 12
Endivias, anchoas, Roquefort y vinagreta

FESTIVAL DE SALAZONES 12% 16
Tomate raff, bonito, hueva, mojama, bacalao y aceitunas

DE VENTRESCA CON TOMATE RAFF 11
ESCALIVADA CON MOLLITAS DE BACALAO 9® 12

RESTAURANTE

ENSALADAS

CAZUELAS

HUEVOS ESTRELLADOS 9~
REVUELTO DE LACASA 12°

MAGRA CONTOMATE 5~

SEPIA ENCEBOLLADA 7™ PUI
BACALAO CON TOMATE 8"

‘;‘ ,.{
“RTO

tapas y copas

SUGERENCIAS

PRECIO SEGUN MERCADO

MARISCO

CIGALITAS SALTEADAS CON AJO
GAMBA BLANCA Hervipa
GAMBA ROJA pLancHa
GAMBAS AJILLO

CONCHA

ZAMBURINAS
MEJILLONES
TELLINAS
ALMEJAS

PLANCHA

SEPIA
SEPIONET
PULPO
SARDINAS
BOQUERONES

ENTRANTES

ELABORADOS

BERENJENA A LA MIEL g
BUNUELO DE BACALAO ) wns
QUESO FRITO g
CROQUETA DE JAMON s
PERIQUITOS g

PARA TERMINAR

MONTADITOS CARNES

BLANCO Y NEGRO 5% ENTRECOT ansuses2c 18
DE SALAZON 7 SOLOMILLO oususisze  22°
MINI HAMBURGUESA 6 CORDERO TE
BOULEVARD 7 POLLO AL AJILLO 10
VEGETAI. CON POLLO A LA PLANCHA 6150 SOI.OM".I.O DE CERDO 14150
PEPITO 7 CON SALSA + 2€

HAMBURGUESA 10™

CON SALSA + 2¢

CON TROPEZONES 14”
ARROZ NEGRO 12°

FRITOS

CALAMARES ANDALUZA 127
BOQUERONES 10
GAMBUSIN K

ZEPELIN DE MERLUZA 27

ARROCES

GAZPACHO DEMERO 14~
A BANDA 12°

PESCADOS

MERLUZA 16
LUBINA 18~
GALLO SAN PEDRO 18*°
ATUN 16
LENGUADO 16
SALMONETE 14
DORADA 18
PESCADILLA 14

DEMARISCO  17“
FIDEUA 14



RESTAURANTE

MENU 17¢

TU RISTI C 0 SOLO NOCHE A PARTIR 18:00

TOURIST MENU onty evening

APERITIVO swacks

Pan y salsas
TOASTED BREAD WITH GARLIC MOYONNAISE AND FRESH GRATED TOMATO

Jamon Duroc

DUROC HAM
Ensalada mixta
MIXED SALAD

ENTRANTES smrress

Banderilla de marisco
SEAFOOD SALAD

Calamares a 1a andaluza
FRIED CALAMARI

Zepelines de merluza
HAKE IN BATTER

PLATO A ELEGIR MAIN COURSE TO CHOOSE

PLANCHA GRILLED PESCADO Fi1sH
ENTRECOT MERLUZA
Rib eye of beef Hake
SOLOMILLO LUBINA
Sirloin steak Sea bass
CORDERO GALLO PEDRO
Lamb cutlets John Dory
POLLO AL AJILLO ATUN
Chicken in garlic Tuna
SOLOMILLO DE CERDO LENGUADO
Pork fillet Sole
HAMBURGUESA PESCADILLA
Hamburger Whiting
SALMONETE
Redmullet
DORADA
Sea bream

Todos con guarnicion de patatas fritas y verdura

All main courses served with chips and sautéed vegetables.

ARROCES N

TROPEZONES FIDEUA
Bits of tuna and calamari Short vermicelli noodles paella
NEGRO with mussels, tuna, prawns and clams
Squid and its ink GAZPACHO

Flat bread with grouper

Postre o cafe

DESSERT OR COFFEE

Bebida no incluida / Drinks not included




