RESTAURANTE

CARTA

FRIOS CONSERVAS ~ CAZUELAS

MENU

BERBERECHOS

ENSALADILLA BOULEVARD ~ 4 Foi 1= . HABAS PICANTONAS

ENSALADILLA RUSA ' CHORIZOS A LA SIDRA

BOQUERONESENVINAGRE 5  |BERICOS MAGRA CON TOMATE

MEDIA RACION

PULPO CON MAHONESA * JAMON IBERICO 100 15" CARACOLES

, LOMO DE BELLOTA 69 10" | tapaé;c@ag
ENSALADILLA DE RAPE ey oo SEPIA ENCEBOLLADA I

SALPICON DE PULPO % QUESOS CURADOS 7% 10 BACALAO CON TOMATE

APERITIVOS - ENSALADAS

SUGERENCIAS ENSALADAS won Riaow — SYGERENCIAS
PRECIO SEGUN MERCADO PRECIO SEGUN MERCADO

DE VENTRESCA /7 10"
PLANCHA Con tomate Raff y perlas del Guadalquivir MARISCO
CALAMAR FESTIVAL DE SALAZON CONTOMATE RAFF 7 15« QUISQUILLA
SEPIA Mojama, bonito, hueva de atun, hueva de merluza y bacalao GAMBA BLANCA
SEPIONET DE LA HUERTA ¢ g»  GAMBAROJA
PULPO ) Lechuga, zanahoria, maiz, tomate cherry, cebolla y aceitunas LANGOSTINO
ZABURINAS CANONIGOS Y RUCULA CON QUESODECABRA 7 10®  ALMEJAS

Con queso de cabra, y alifio de vinagreta, semilla y pipas MEJILLONES

TELLINAS

ENTRANTES

ELABORADOS FRITOS

BERENJENA A LA MIEL 5 CALAMARES ANDALUZA  16*
BUNUELO DE BACALAO 1o EcCanI i o
HUEVOS ESTRELLADOS , 9 : GAMBUSIN g
ALCAHOFAS AL CRUJIENTE DE JAMON 12 , ZEPELIN DE MERLUZA "
REVUELTOS DE SETAS, TRIGUEROS Y GAMBAS  12° — 0
CROQUETAS DE JAMON 17 QUESO FRITO K
GAMBAS AL AJILLO 10" CAMBAS GABARDINA e

PARA TERMINAR

MONTADITOS CARNES PESCADOS

BLANCO Y NEGRO 57 ENTRECOT consuisa+2¢ 18" MERLUZA 16™
DE SALAZON 6" SOLOMILLO consmisn + 2 22" LUBINA 14"
MINI HAMBURGUESA 6" CORDERO 12" GALLO SAN PEDRO 18"
BOULEVARD 6" POLLO AL AJILLO 10™ ATUN 16™
VEGETAL conroio empanao 6" SOLOMILLO DE CERDO 14® LENGUADO 16
RODABALLO 14"
CON TROPEZONES 12*  FIDEUA 14  PORENCARGO
ARROZ NEGRO 12®  GAZPACHO MARINERO  14™  CON COSTRA 14°
DE MARISCO 16”  CON BOGAVANTE 18®  MIXTO 15¢
ARROZ DEL SENYORET 18"  pBANDA 10  POLLOYCONEJO 15”

DE RAPEY VERDURAS 16” MAGRA EHIGADO 12



